Drickstunnan
och tappadrick

(dreckstanno a tappadreck)

Drickstunnor, bryggtinor och drickskaggar &r bara
nagra av alla laggade trikdrl som forr fanns i de flesta
gardar — och alla var de handgjorda med enkla verktyg.
Till laggkérl som skulle innehalla livsmedel, t ex tappa-
dreck, mjolk och smdr, anvindes helst granvirke eftersom
furuvirke i kdrlen kunde ge en bismak av kada och terpen-
tin till livsmedlet.

Nar hobargningen, ienjestiidi, inleddes och dven till
alla sommarbrollop, skulle drickstunnor och drickskag-
gar vara fyllda med nybryggd och torstslackande tappa-
dreck.

Vid bryggning av fappadreck anvéindes foretradesvis
malt av rdg, men dven korn kunde anvéndas. Méltningen
av ragen gjordes med fordel i gardens rokbastu eller i an-
nat varmt utrymme. Sdden bl6tlades forst i varmt vatten i ett
stort trékar for att gro. Efter nagra dygn, nér groddarna borjat
vixa, breddes den grodda sidden ut i ett tjockt lager pa den
rentvattade och varma bastulaven for torkning under tva, tre
dygn. Man eldade helst rokbastun med alved under torkda-
garna. Alvedsroken ansags ge en bra smak till maltet.

Den bastutorkade ragmalten maldes mellan stenarna
pa gardens gamla handkvarn.! Den grovmalda malten
hilldes sedan i en trdsé fylld med hett vatten som kokats
upp i1 gardens storsta gryta.

Efter omroring av vatten och malt i trésan ticktes den
over for att blandningen skulle hallas varm och sétna over
natten.

! Se Manadens bild i november 2012

.

Malax museiforenings bildérkiv,
fran Boris Berts samling.

Drickstunna med 6ppet kvadratiskt sprund
pa langsidan och en tappkran i bottnen.
Den laggade tratunnan har fran borjan haft
sex kraftiga svep. Drickstunnan star pa en
trastallning och finns i Kruunbaode, Malax
museiféreningens hus.

JUNI 2017 mANADSBILD

Foljande dag hélldes blandningen av malt och vatten
(mdsken) i en bryggtina for att silas. Ett lager rdghalm pa
bryggtinans botten anviands forr som sil i vilken maltskalen
fastnade nér vorten langsamt fick rinna ut genom bryggti-
nans sprund till ett kar under tinan.

Maltskalen och halmen som blev kvar i bryggtinan ef-
ter det vorten runnit ut anviandes sedan som ett naringsrikt
kreatursfoder.

Den silade vorten kokades i en dryg timme i en stor gryta
tillsammans med torkade humlekottar. Humlen gav drickat
en angendm smak och hade en konserverande verkan.

Efter avslutad kokning fick vorten svalna, humlen si-
lades bort och vorten hilldes med en blandning av 6ljést,
genom drickstunnans sprund (sprodnde), den fyrkantiga
Oppningen pa tunnans langsida. Sprundet stingdes med ett
lock som tdtades omsorgsfullt med okokad ragmjolsgrot.

Tunnan skulle vara lufitétt tillsluten under den foljande
jdsningen nir den stod i Adrrbre eller i en annan sval bod.

Efter ett par dagar hade drickat jést fardigt och tdnntappi
eller tappkranen i drickstunnans botten kunde 6ppnas, drecks-
kagga fyllas och den mustiga drycken avsmakas av bade
gammal och ung.

Hikan Genberg

Killor:

Bondens ar — Anteckningar om goromdl pa
bondgdrdar i Malaxtrakten 1900—1950.
Redaktér Goran Stromfors. Vasa 1985.
Rosenholm, G. Solf sockens Historia II,
Vasa 1965.

Strese, E-M, Uraldrig bioteknik, artikel i
Etnobiologi i Sverige. Uppsala 2001.

Drickskagge med ett Paxal-bomérke. Brinkens museum.

Sidans fargbilder: Hakan Genberg; layout: Goran Stromfors




Oket OCh biil‘triiet (dotje a bolotred) R :\

Oket och biirtriet ér tva dlderdomliga béarredskap. Oket av
trd vilade 6ver nacken och pé bérarens skuldror och var av-
sett for barande av tvd bordor. Det blev lattare att béra tunga
bordor nér tyngden fordelades lika Gver bada skuldrorna.

I vardera dndan av oket fanns ett nedhidngande rep,
vidja eller en kétting som avslutades med en krok som
féstes 1 bordan.

Oket har framforallt anvénts vid bérande av vatten och
mjolk i1 tvd dmbar. De laggade triimbaren som anvindes
forr 1 tiden var &ven ofyllda ganska tunga att béra. Det var
framforallt kvinnorna som forr ”’bar ett tungt ok med vatten-
och mjolktransport. Oken har darfor i skaimtsamt tal kallats
kéringrankor”. Pa finska benémns baroken “&mmaénlénkia”.

Med hjélp av en bérstang (sodstaang) kunde tva hjil-
pas at med bordan.!

Biértriet dr formodligen ett av ménniskan dldsta
barredskap. Pé en stark och nagot bojd tradgren lagd dver
ena axeln kunde jaktbytet eller annan borda héngas.

Birtrdet, som ocksa benidmns bordtriet, kallas
bélotred pé malaxdialekt (bolo star for borda).

Krokvuxna trdd och krokiga grova trédgrenar anvéndes
som utgangsmaterial vid tillverkning av bartrd. Bojningen

!'Se Ménadens bild i april 2013

Ok med vidhangande rep och jarnkrok. Det hér oket kommer sannolikt fran bréderna
Johannes och Gustaf Klockars hemgard i Klockarbacken. Brinkens museum.

pa olika bartran skiljer sig darfor, en del bartra
ar ganska raka, andra ater kraftigt bojda. Bartrd med
en kraftig boj gav ett jimnare tryck pa bararens axel.

Tradmnet tdljdes med yxa och bandkniv och fasades
till den breda och béjda anldggningsyta som skulle vila
mot bérarens axel. | ena dndan av trddmnet skars och
téljdes den krok pa vilken bordan skulle hdngas.

En del bértré har varit forsedda med utskurna krokar i
bada dndarna sé att man kunde bédra en borda framtill och
en pa ryggen.

Biértrdet anges ha varit ett vanligt redskap den tiden man
nodgades béra tunga trikaggar med surm;jolk, fil och sot-
mjolk langs oldndiga skogstigar fran fabodarna till ndrmaste
korbara vag eller dnda fram till hemgarden. Béartréet var ock-
sd mycket anviandbart nar matsdckskorgar och kladknyten
skulle baras nagon langre vag.

”Det &r ingen sotmjolk att bara 10 kannor surmjolk
fran Limossen” ar ett gammalt talesétt i Malax. Limossen
ar ett gammalt fabodstille i Malax.

Hakan Genberg
Killor:
Ahlbick R. Kulturgeografiska kartor éver Svenskfinland. Helsingfors 1945
Jirlow R. Gamla visterbottniska bdrredskap. Visterbottens arsbok 1928.
Umea 1928

Den sida av oket som ska vila pa den béarandes skuldror har en konkav urholkning. P&
de aldsta oken hangdes bérdan i en vriden vidja av bjork eller salg och en trakrok.

Foton: Hakan Genberg (nedtill), Géran Stromfors (upptill), aven layout.



Nagra av de sockersaxar som finns vid
Brinkens museum. Fabrikstillverkade
sockersaxar var vanliga, men for en
handig bysmed var det ingen storre
konst att smida ill en sockersax.
Saxen nedan, som hort till Orre-
garden, saknar fiader.

April 2017
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S OCkerS axen (Sakdsaxe)

Sockersaxen var forr ett nddvéandigt redskap i alla hushall
den tiden sockerfabrikerna inte tillverkade bitsocker och
strosocker i paketform.

Annu i bérjan av 1950-talet sildes socker som socker-
toppar. De koniska sockertopparna bestod av sammanpressat
socker och vigde mellan 5 och 10 kg. Det var i regel en for stor
mingd socker att kopa for den enskilde. Vanligtvis onskade
man kopa endast ett halvt eller ett helt kilo socker vid butiks-
besoket. Handelsmannen, som lagerforde hela sockertoppar,
hogg da en lagom stor bit av den stora sockertoppen med bu-
tikens sockeryxa (sdkdruxe) till kunden.

Siri Hagback, som en tid pa 1950-talet arbetade pa Handli
i Overmalax, har berittat att hon med tiden blev mycket skick-
lig att bedoma hur stor bit av en sockertopp hon skulle hugga
av for att kunden skulle f& den 6nskade sockervikten.

Hemma forvarades den kopta sockertoppsbiten i en koks-
lada eller i ett sockerskrin tillsammans med en liten sockeryxa
och en sockersax. Nir sockerskalen pa kaffebordet skulle fyl-
las pa, hogg man forst en bit av sockertoppen med sockeryxan,
eller med en kniv, och klippte sedan sockret med sockersaxen
till mindre sockerbitar. Toppsockerbitarna var hardsmailta och
passade darfor bra nér kaffet skulle “drickas pa bit”.

Finlands forsta sockerbruk grundades i Abo 1756. Fore-
taget Vasa socker pa Vasklot borjade sin sockerproduktion
: 1899. Vasa Sockers verksamhet dvergick &r 1919 till Finska
Sockertopp frén sockerfabriken. “EFES Socker Ab och produktionen fortgick i det nya foretagets regi
i Vasa som ”sdljs”.i-Stundar: B . .

’ bg S fram till borjan av 1980-talet.

museibutik;-Solf, Kors Hikan Genb
g dkan Genberg

Till vanster sockerskrin med Ias och en inbyggd sockerkniv
for huggning av hela eller delar av en sockertopp. Genom
halen i sockerskrinets botten foll sockersmulorna ner
i den undre utdragbara ladan. Allt togs tillvara. Socker-
skrinet och sockersaxen pa bilden finns vid Kuddnas i
Nykarleby. — Ovan och till héger frilagd sockertopp och
tre sockeryxor fran slutet av 1700-talet och en sockertang
fran 1800-talet. Féremalen visades i Nordiska museets
temautstalining "Socker” 2015.

Foton: Hakan Genberg och Siri Hagback (saxen 6verst t.v.).
Layout: Goran Strémfors




Efter en tung och ling arbetsdag pd vintern behovde |
héstarna, forutom ho och vatten, ocksa en portion sérpa
som fodertillsats nir de kom hem till stallet pa kvéllen.

Sorpa ir den gamla tidens kraftfoder som gavs
framforallt till hdstar. Sorpan tillreddes av finskuren ‘
halm, agnar och vatten med en tillsats av ndgra névar
havrem;jol. Blandningen av skuren halm, vatten och mjol
rordes om i sérpldde innan ladan stilldes i krubban fram-
for histarna som sorplade i sig sorpan med god aptit.

En halmhackare eller halmskérare for att hacka och
skédra halm till s6rpan fanns forr i de flesta gardar som hade
héstar. Anordningen é&r en enkel trikonstruktion och bestar
av en Oppen skirkista pa en benstillning. P4 gaveln av
skérkistan finns en snedstélld skarkniv fast vid ett handtag.
Handtaget med kniven kan foras uppat och nedat i tva glid-
skenor. Hela anordningen har vissa likheter med en giljotin. |

Layout: Géran Stromfors

Halmhackaren (wamiackari):
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For att underldtta arbetet nér
kniven fors nedat finns en fottrampa
ihopkopplad till handtaget. Skarkistan
niarmast kniven dr Overtdckt med ett
trilock som skydd for handen som
matar fram halmen mot kniven.

Halmknippena som skulle skéras
placerades i skidrkistan och matades
fram med vénster hand i korta styck-
en mot skédrkniven varje gang kniven
lyftes med hoger hand. Med ena fo-
ten placerad pa fottrampan trycktes
kniven nerat. De avskurna halmbitar-
na samlades upp i en lada (sérpldde)
placerad framfr halmhackaren.

Hackelsemaskinerna, som tillverkades av flera me-
kaniska verkstdder redan tidigt pa 1800-talet skar hal-
men effektivare dn halmhackarna. En hackelsemaskin ar
forsedd med en eller flera plana knivar med svingd egg
som &r placerade som ekrar pa ett roterande hjul tvarstélld
mot skirkistan. Pa de dldre modellerna drogs knivhjulet
runt for hand. Senare anvandes motorer for att driva runt
hjulet och for frammatning av halmen.

En annan variant av
en hackelsemaskin ar den
som Malax veterantrak-
torforening visar i full drift
varje ar pa foreningens
utstéllningsdag i juli. Den
har tva skdrande rullar
och en inmatningsrdnna
for halmen och drivs av
en tindkulemotor. Nedan
en lank till en film om
den maskinen och om till-
verkning av sorpa.

vid Brinkens museum.

Hikan Genberg

Har, till héger, syns halmhacka-
rens handtag med det snedstéllda
knivbladet samt fottrampan ihop-
kopplad med handtaget. Den hér
halmhackaren &gs av Fredrik Fors-
berg och finns vid Jassas i Klockar-
backen. - Foto Fredrik Forsberg.

https://youtu.be/wD5SGIXOOUY
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"Giljotinen” pa halmhackaren



Krigsvintrarna 1939—1944 var ovanligt kalla. Den stringa
kylan, med temperaturer ner till minus 30—40 grader, var
naturligtvis ett av manga problem for soldaterna vid krigs-
fronten. De otaliga paket som skickades vintertid fran hem-
mafronten till soldaterna inneholl darfor ofta varma ull-
strumpor, vantar, trdjor, halsdukar m.fl. varma kladesplagg.
Filtstovlar var sirskilt uppskattade av soldaterna.

Under krigsvintrarna boérjade man pad maéanga orter i
Finland, ocksa i Malax, att tillverka halmskor som sedan
samlades in centralt och skickades till krigsfronten. Halm-
skorna var avsedda att dras utanpa soldaternas kéngor eller
stovlar som extra skydd mot kylan nér de stod pé vakt. ’So-
dan vartiomichen pakkasjalkine” bendmndes halmskorna
pa finska.

Halmskorna tillverkades av rietroskad raghalm. Brita
Nordstrom (f. Lindros 1925 i Malax) har beréttat om hur hon
som tonaring under kriget satt i fduse och flitade raghalm till
langa fldtor som hon sedan sydde ihop med papperssnoren
till fardiga halmskor.

Réghalmen skulle forst blotldggas i varmt vatten for att
bli mjuk och lattare att flita. Halmen fldtades till langa och
ca fyra cm breda fldtor. Det behdvdes omkring nio meters
flatlangd till varje sko.

Forst formades skons sula med en halmflidta med borjan
fran mitten. Nér sulan fatt rétt storlek byggdes och formades
skon upp frén sulan varv efter varv av halmflator och syd-
des ithop med papperssnoren. Det fanns namligen inget annat
bindningsmaterial att anvénda under krigstiden.

Paul Nordman (f. 1926 i Petalax), som ocksa tillverkade
halmskor under kriget, har skrivit att man anvénde ca 20-25
cm langa och grova nalar nér halmfldtorna syddes ihop med
papperssnorena. Paul skriver att flitorna syddes sé att pap-
perssnorena kom pa insidan av skon for att skydda dem mot
véta och ndtning.

Nér Brita och hennes kamrat Birgit Lang, som ocksa till-
verkade halmskor, hade fétt ihop en stor hog med firdiga

Ett par halmskor vid Brinkens museum. Dessa skor ar gjorda omkring 1990 av systrar-
na Elin och Eva (f. Ostergard 1925 och 1926 i Overmalax) i syfte att visa hur man flatade
halm och sydde halmskor under krigsaren. Bade Elin och Eva var med om att sy halm-
skor nér de var tonaringar under kriget. Siri Hagback har donerat skorna till museet.

Dessa vélsydda halmskor, avsedda bade for vuxna och for barn, finns i Korsnds
hembygdsmuseum. Kunskapen om hur man tillverkar halmskor fanns sakert langt fore
krigsaren. Men det ordnades ocksa kurser i halmskotillverkning. Ar 1942 hdlls exempel-
vis en kurs i halmskotillverkning i Koskeby sldjdskola i Vora.

dem med hist och slédde till uppsamlingsplatsen vid Solhem i
Overmalax. Dirifran skickades halmskorna vidare till krigs-
fronten.

Béde Brita och Paul ndmner att de fick en liten ekono-
misk erséttning vid leveransen av skorna, men Brita séger att
de gjorde halmskorna mest fo6r den goda sakens skull.

Hiakan Genberg
Killor:
Nordstréom, Brita. Brev 2017-01-19 till Hiakan Genberg om hur man
gjorde halmskor under krigséren.
Nordman, Paul. ”Minnen frén krigsaren”. Karelarna i Petalax och andra
minnen fran 1940-talet. Aktiv narkultur, Vasa 2004.

Bilder: Hakan Genberg (skobilder), Goran Stromfors (krigsbilden fran utstallning i Mu-

skor, lastade flickorna en sldde full med halmskor och korde = seo Militaria i Tavastehus; &ven layout).



Timglas
(Timmglaas)

Timglas kallas den enkla tidmétnings-
anordning som bestar av tva sam-
mansatta glasbehallare som ar fyllda
med finkornig sand eller finmalda
dggskal. Sanden kan rinna mellan
behallarna genom den smala midja
som forenar dem. Méngden sand
och glasens utformning &r anpassad
for den tid som skall métas. Sandur
ar en annan och egentligen 4n béttre bendmning for timglas
eftersom det inte alltid var enbart hela timmar som méittes.

Timglas som tidméatare 4r omnédmnda i skriftliga kéllor
fran 1300-talet, men sannolikt har glasen en betydligt dldre
historia.

Pa 1500-talets segelfartyg, och langt fram i tiden, anvén-
des ett halvminutsglas™ och en logglina for att logga farty-
gens fart. "Halvtimmesglas™ har anvints inom sjdfarten for att
halla reda pa vakttjanstgdringstiden. Dygnet ombord pa farty-
gen var indelat i sex stycken fyratimmarspass som méttes med
halvtimmesglasen. Glas blev en tidsenhet som motsvarade en
halv timme. Skeppsvaktens uppgift var att vinda glasen varje
halvtimme och markera vindningen med ett slag pa skepps-
klockan. Totalt slogs det étta slag pa skeppsklockan under ett
vaktpass pa fyra timmar.

Timglas har ocksa i langa tider anvénts i kyrkor, skolor
och universitet for att hilla reda pa tiden for présternas predi-
kan och ldrarnas foreldsningar. I ménga dldre kyrkor i Fin-
land och Sverige kan man &n idag se fyra timglas monterade
tillsammans i en vackert utformad och forgylld tréstéllning
som dr fastsatt pa predikstolen.

Nér préasten forr i tiden steg upp i predikstolen for att
inleda sin predikan vénde han forst stillningen med de fyra
timglasen sé att sanden i glasens &vre behéllare langsamt
borjade rinna ner i de undre behéllarna.

De gamla timglasen i kyrkorna har ofta padmélade tids-
markeringar: 1/4, 2/4, 3/4 och 4/4. 1 det forsta timglaset rann

Ovan: Fyra timglas som nu finns pa predikstolen i Bergd
kyrka. Timglasstallningen har en mycket enkel utformning
jamfort med timglasstallningar i manga andra kyrkor. Timgla-
sen har pamalade tidsmarkeringar. — T.v.: Timglas i Brinkens
museum som kommer fran "Sjuudaris” (Wias-Dahlgren) i
Overmalax. Den tillhdrande trastaliningen finns inte bevarad.
Timglas fran 1600- och 1700-talet ar hopsatta av tva skilda
glasbehallare lika timglasen i Bergd kyrka och i de flesta
andra kyrkor. Brinkens timglas har glasblasaren blast i ett
stycke vilket blev vanligt forst pa 1800-talet. — Overst t.v.:
Modernt méssingstimglas (skribentens).
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sanden ner pa en kvarts timme, det andra glaset tdmdes pa en
halv timme, det tredje glaset pa en trekvartstimme och i det
fjarde glaset tog det en timme for sanden att rinna ner.

I ménga kyrkor i Osterbotten kan man fortfarande se fyra
timglas pa predikstolen pdminnande om den tiden préstens
predikan tog en timme. Kyrkorna i Solf, Pértom och Rep-
lot, for att ndmna négra, har fyra timglas pa predikstolen.
Malax nuvarande kyrka invigd 1829 har ddremot ingen tim-
glasstéllning.

I den dldre kyrkan i Malax, som var beligen mittemot
préastgérden och revs ner 1831, har kyrkans predikstol tro-
ligtvis varit forsedd med timglas. I den gamla kyrkans in-
ventarieforteckningar finns ndmligen kyrkans timglas om-
ndmnda flera ganger.

Innan den gamla kyrkan revs togs en del inventarier till-
vara, bl.a. kyrkans predikstol. Bergdborna fick pa begiran
overta kyrkans gamla predikstol med det uttryckliga for-
behallet att de skulle begagna densamma i sitt bonehus till
predikstol.

Det ar darfor mycket mdjligt att de fyra timglas som idag
kan ses pé predikstolen i Bergd kyrka, en gang i tiden har
funnits i Malax 1600-tals kyrka.

. . . . Hékan Genberg
Bilder: Hakan Genberg; layout: Goran Strdmfors
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